
 
 

Hinweise zur Anmeldung Tagung Arterhaltung 
 

 

Die Teilnahme an der „6. Tagung zur Arterhaltung im Aquarium“ und an allen 5 Messen 

an dem Wochenende in Stuttgart ist grundsätzlich kostenfrei. Ihr erhaltet kostenfreie 3 

Tages-Messetickets mit eurer Anmeldung. 

 

Ende der Anmeldefrist ist der 11.10.2026 – die Plätze sind begrenzt, bitte frühzeitig 

anmelden! 

 

 

Tagungskosten 

 
Auch, wenn die Teilnahme an der Tagung kostenfrei ist, fallen Kosten für die Teilnahme an 

den Abendessen, Pauschalbeträge für Getränke und Parkgebühren an. 

Diese sind in der Bestätigungsmail einzeln aufgelistet. 

 

Den Gesamtbetrag überweisen Sie bitte auf das Konto der Deutschen Cichliden-

Gesellschaft e. V.: 

Deutsche Skatbank, IBAN: DE73 8306 5408 0005 3373 21 

 

Unter Betreff tragen Sie bitte ‚Arterhaltung 2026‘ und den Namen des Haupteilnehmers 

ein. 

 

Die Messe- und Parktickets erhaltet ihr nach Eingang des gesamten Betrages für die 

gebuchten Leistungen per E-Mail zugesendet. 

 

 

 

Übernachtung 
 

Zimmer können mit Sonderkonditionen im 

Hotel Wyndham Airport/Messe Stuttgart 

Flughafenstraße 51 

70629 Stuttgart 

Telefon +49 151 268 468 42 (Mo-Fr 8:00-16:20 Uhr) 

in Eigenregie von euch, gebucht und bezahlt werden. 

 

Es stehen für euch Zimmerkontingente inkl. Frühstück, bis zum 04.09.2026 zur 

Verfügung. Nach dem 04.09.2026, kann von uns und dem Hotel keine Garantie für freie 

Zimmer gegeben werden. Bitte Zimmer rechtzeitig mit dem Reservierungscode „Code 

kommt mit der E-Mail“ reservieren. Damit erhaltet ihr auch den vereinbarten 

Sonderpreis. 



 
 

Einzelzimmer mit Frühstück:  € 129,-- /je Nacht 

Doppelzimmer mit Frühstück  € 149,--/je Nacht 

 

 

Anreise 
 

Hotel, Konferenzraum und Messe sind direkt in weniger als 5 Minuten fußläufig erreichbar, 

das Auto kann in der Tiefgarage der Messe verbleiben, bis zur Abfahrt am Sonntag. Über 

euer gebuchtes Messe-Parkticket ist die Tiefgaragennutzung ohne weitere Kosten 

gegeben. 

 

Der Bahnhof und der Flughafen sind direkt bei der Messe und mit kurzen Wegen 

erreichbar. Es gibt über die Teilnehmer auch wieder exklusive, vergünstigte DB ICE 

Eventtickets, buchbar sind diese online, direkt über den DB-Link auf der DCG-

Anmeldeseite oder hier durch Klick auf das Bild oder den link. 

 

 
 

Event-Angebote der Deutschen Bahn 

 

Falls Sie ein Parkticket geordert haben – hier der google-maps-link zum Parkhaus: 

 

APCOA Parken Stuttgart Flughafen/Messe P22 & P23 

 

 

 

 

Wir freuen uns schon auf euch und wünschen eine interessante und spannende Tagung 

mit den neuen Möglichkeiten und der deutlichen Aufwertung der 6. Tagung zur 

Arterhaltung im Aquarium. 

 

Mit besten Grüßen, 

Manfred Dietz, Leiter Ressort Öffentlichkeitsarbeit der DCG  

https://www.eventanreise-bahn.de/de/events/52450
https://www.google.com/maps/place/APCOA+Parken+Stuttgart+Flughafen%2FMesse+P22+%26+P23/@48.6933671,9.194344,257m/data=!3m1!1e3!4m6!3m5!1s0x4799c292a507cf6d:0x26c2d4e574553b51!8m2!3d48.6937167!4d9.1932254!16s%2Fg%2F11yqlqxmlr?entry=ttu&g_ep=EgoyMDI2MDYxMC4wIKXMDSoASAFQAw%3D%3D
https://www.eventanreise-bahn.de/de/events/52450


 
 
Speisekarten für die Abendveranstaltungen 

Speisekarte für Freitagabend „get together“, Hotel Wyndham 19:30 Uhr: 
 

Salatbuffet 

Schwäbischer Kartoffel-Gurkensalat 

Tomaten – Gurkensalat in Essig-Öl Vinaigrette 

Baguette von der Schneidestation 

 

Hauptspeisen 

Lachsforelle in Dill-Butter mit Zitronenwürfel und Gemüsestreifen 

Kalbsbrust gefüllt in Rahmsoße 

Schwäbische Käsespätzle mit Zwiebeln 

 

Beilagen 

Salzkartoffeln 

Semmelknödel 

Saisonales Gemüse mit frischer Petersilie 

 

Dessert 

Apfelküchle mit Vanillesauce 

Mousse von der Schokolade mit Grand Manier 

 

Speisekarte für Samstagabend, Hotel Wyndham 19:30 Uhr: 
 

Salatbuffet 

Blattsalate mit hauseigenem Dressing 

Radieserl-Frischkäse 

Gurkensalat 

 

Hauptspeisen 

Wallerfilet auf Wurzelgemüse 

Waldpilzragout mit frischer Sahne und Kräutern 

Braumeister Gulasch vom Rind mit Silberzwiebeln, Champignons in herber Biersauce 

 

Beilagen 

Semmelknödel 

Salzkartoffeln 

Sauerkraut klassisch zubereitet mit Äpfeln 

 

Dessert 

Kaiserschmarrn mit Vanillesauce 

Helle Mousse mit Waldfrüchten 

 


